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Ab Mai gibt es bei uns im Schäferstüble von Mittwoch bis Samstag wöchentlich wechselnde Mittagsgerichte für 9,50 €.

Mittagstisch im Mai

Do. 02.05 – Sa. 04.05. 
· Zitronen-Hühnerfrikassee mit Reis
· Kräuterpfannkuchen gefüllt mit Lammbolognese und Zucchini
· Gnocchi in Spinat-Sahne-Soße mit karamellisierten Kirschtomaten

Mi. 08.05 & Fr. 10.05. – 11.05. 
· Schwäbischer Linsenteller mit Saitenwürstle und Spätzle
· Gefüllte Paprika mit Lammhackfleisch in fruchtigem Tomaten-Sugo, dazu Reis
· Käse-Blumenkohltaler mit Weißwein-Soße

Mi. 15.05. – Sa. 18.05. 
· Brathering mit einer Ofenkartoffel und Kräuterquark
· Spaghetti mit Lammbällchen in fruchtigem Tomaten-Sugo
· Gebackener Käse mit Preiselbeeren, dazu Salat und Kräuterbutterbrot

Mi. 22.05. – Sa. 25.05. 
· Orsis Spezial-Currywurst mit Röstzwiebeln und Pommes
· Lammfleischküchle an Salbei-Soße mit Röstzwiebeln, dazu Kartoffelsalat
· Geröstete Serviettenknödel mit Pilzrahmsoße

Mi. 29.05. – Sa. 01.06. 
· Geschnetzeltes vom Schwein in Cognac-Rahm-Soße, dazu Spätzle
· Linguine in Zitronensoße mit Knoblauchgarnelen
· Reibekuchen mit Apfelmus
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